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Puderzuckerstreuer

Powdered sugar sprinkler

Saupoudreuse a sucre glace
Pudra sekeri serpme aleti
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Wichtige Hinweise

zu Gebrauch und Reinigung

+ Der Artikel ist konzipiert zum Dekorieren von

Backwaren, Desserts oder auch Kaffeespeziali-
taten mit z.B. Puderzucker, Zimt, Kakao oder
anderen geeigneten Streuzutaten. Zweck-
entfremden Sie den Artikel nicht.

+Nehmen Sie den Puderzuckerstreuer zum Reini-

gen komplett wie links dargestellt auseinander.
Schieben Sie das obere Teil seitlich iiber den
Widerstand hinaus ganz ab und ziehen Sie dann
das mittlere Teil vom unteren vorsichtig ab.
Beim Zusammensetzen gehen Sie in umgekehr-
ter Reihenfolge vor.

+ Reinigen Sie alle Teile vor dem ersten und

direkt nach jedem Gebrauch griindlich mit
warmem Wasser und etwas Spiilmittel.

Alle Teile sind auch spiilmaschinengeeignet.
Ordnen Sie sie jedoch nicht direkt {iber den
Heizstdben ein.

- Lassen Sie alle Teile komplett trocknen, bevor

Sie den Artikel wieder zusammensetzen und
wegraumen.

« Zum Befiillen halten Sie den Puderzuckerstreuer

mit den Streuffnungen nach oben und schie-
ben Sie die Abdeckung wie abgebildet in Pfeil-
richtung bis zum Widerstand auf.

- Befiillen Sie das entsprechende Fach mit der

gewiinschten Streuzutat.
Max. Filllmenge: grofes Fach ca. 2 EL
kleines Fach ca. 1/4 TL.

+ Schieben Sie die Abdeckung wieder zuriick. Sie

muss hor- und spiirbar einrasten.

+ Zum Streuen halten Sie den Puderzuckerstreuer

iiber die Backware o.A., drehen ihn um und
klopfen ggf. dagegen.

+ Lassen Sie warme Backwaren abkiihlen und

nehmen Sie sie aus der Backform heraus, bevor
Sie sie mit Puderzucker bestreuen.
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Important information for
use and cleaning

+ The product is designed for decorating baked
goods, desserts or coffee using powdered
sugar, cinnamon, cocoa powder or other
suitable ingredients. Only use it for its intended
purpose!

+To clean the powdered sugar sprinkler, disman-
tle it completely as illustrated to the left. Slide
the upper section to the side past the point of
resistance and remove it, then carefully pull
the middle section out of the lower section.

To put it back together, follow these steps in
reverse order.

+ Clean all parts of the product prior to first use
and after every subsequent use with warm
water and a little washing-up liquid.

All parts are also dishwasher-safe. However, do
not place them directly above the heating
elements.

+ Allow all parts to dry thoroughly before putting
the product back together and storing it away.

« To fill the powdered sugar sprinkler, hold it with
the sprinkler opening facing upwards and slide
the cover, as illustrated, in the direction of the
arrow until does not go any further.

« Fill the section you wish to use with the
ingredient of your choice.
Max. capacity: large section approx. 2 thsp
small section approx. 1/4 tsp.

+ Slide the cover back into position.
You should hear and feel it click into place.

« To sprinkle sugar over baked goods, or some-
thing similar, simply turn the powdered sugar
sprinkler over and tap it.

+ Allow baked goods to cool and take them out
of the baking moulds before sprinkling them
with powdered sugar.

(&) Consignes importantes
d'utilisation et de nettoyage

- Cet article est congu pour décorer les gateaux,
les desserts ou encore les spécialités de café
avec du sucre glace, de la cannelle, du cacao
ou tout autre ingrédient en poudre approprié.
N'utilisez pas I'article pour un autre usage que
celui auquel il est destiné.

- Pour le nettoyage, démontez entiérement la
saupoudreuse a sucre glace comme représenté
sur ['illustration de gauche. Repoussez la partie
supérieure vers I'extérieur en allant au-dela de
la résistance et séparez la partie intermédiaire
de la partie inférieure avec précaution.

Pour remonter la saupoudreuse a sucre glace
a nouveau, procédez dans l'ordre inverse.

- Avant la premiere utilisation et tout de suite aprés
chaque utilisation, lavez soigneusement toutes les
pieces a I'eau chaude additionnée d'un peu de
liquide vaisselle. Toutes les pieces peuvent étre
lavées au lave-vaisselle. Veillez toutefois a ne pas
les placer directement au-dessus des résistances.

- Laissez bien sécher toutes les piéces avant
d'assembler I'article et de le ranger.

- Pour remplir la saupoudreuse a sucre glace,
tenez-la ouvertures vers le haut et repoussez le
cache dans le sens de la fleche jusqu'a la butée,
comme représenté sur l'illustration.

- Remplissez I'un des compartiments avec
I'ingrédient en poudre de votre choix.
Quantité de remplissage max.:

grand compartiment env. 2 c.s.
petit compartiment env. 1/4 c.c.

+Repoussez le cache dans sa position initiale.
Vous devez le sentir et I'entendre s'encliqueter.

+ Pour le saupoudrage, amenez la saupoudreuse
au-dessus du gateau ou autre, retournez-la et
tapotez dessus le cas échéant.

- Laissez refroidir les gateaux lorsqu'ils sont en-
core chauds et démoulez-les avant d'utiliser la
saupoudreuses a sucre glace.

(&) Kullamim ve temizlik hakkinda 6nemli
bilgiler
+Bu {iriin sicak unlu mamulleri, tatlilari veya
kahve spesiyalitelerini 6rn. pudra sekeri, targin,
kakao veya diger uygun serpilebilir malzemeler
ile siislemek icin tasarlanmistir. Uriinii bagka
amaclar icin kullanmayin!

+ Pudra sekeri serpme aletini temizlemek igin sol
tarafta gosterildigi gibi tamamen parcalarina
ayirin. Ust parcayr yandan direnc iizerinden
tamamen disari itin ve ardindan orta parcayi
alttaki parcadan dikkatlice cekip ¢ikarin.
Parcalari birlestirirken islemleri ters islem
sirasinda yapin.

« Tim parcalari ilk kullanimdan 6nce ve her kulla-
nimdan sonra iyice sicak su ve biraz deterjanla
iyice yikayin.

Tim parcalar bulasik makinesinde de yikamaya
uygundur. Bunlari ancak dogrudan isitici gubuk-
larin {izerine yerlestirmeyin.

+ Birlestirmeden ve kaldirmadan once tiim parga-
larin tamamen kurumasini saglayin.

+ Doldurmak igin pudra sekeri serpme aletini
serpme delikleri yukari alacak sekilde tutun
ve kapagi gosterildii gibi ok yoniinde direng
noktasina kadar itin.

«ilqili gbzil istenilen serpme malzemesi ile
doldurun.

Maks. dolum miktari: Biiyiik gz yakl. 2 YK
kiiciik g6z yakl. 1/4 TK.

- Kapag tekrar geri itin. Duyulur ve hissedilir
sekilde yerine oturmalidir.

+ Serpmek icin pudra sekeri serpme aletini
unlu mamullerin vb. {izerinde tutun, gevirin
ve gerekirse Gstiine vurun.

+ Sicak unlu mamulleri sogutun ve {izerine pudra
sekeri serpmeden dnce kaliptan ¢ikarin.
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(es) DilleZité pokyny
pro pouZivani a cisténi

- Vyrobek je koncipovén ke zdobeni peciva,
dezertti nebo také kavovych specialit napf.
mouckovym cukrem, skofici, kakaem nebo
jinymi vhodnymi sypacimi prisadami.
NepouZzivejte jej k jinym Gceldm.

« Pro Cisténi cukfenku na mouckovy cukr
kompletné rozeberte podle vyobrazeni vlevo.
Posufite horni dil pfes odpor na stranu a
vytahnéte stfedni dil ze spodniho dilu opatrné
ven. Pri sklddani postupujte v opacném poradi.

- Pred prvnim a ihned po kazdém dalSim pouZiti
v8echny dily umyjte teplou vodou a trochou
prostredku na myti nadobf.

VSechny dily jsou vhodné také do mycky.
Neddavejte je ale pfimo nad topné tyce.

- NeZ zacnete vyrobek znovu sklddat dohromady

a uklizet, nechte vSechny dily GpIné uschnout.

- K naplnénf pfidrZujte cukienku na mouckovy
cukr sypacimi otvory smérem nahoru a kryt
posuite ve sméru Sipky tak daleko, dokud
neucitite odpor, viz obrazek.

- Napliite odpovidajici pfihrddku poZzadovanou
sypaci pfisadou.

Max. objem: velkd pfihrddka cca 2 polévkové IZice
mald pfihradka cca 1/4 ¢ajové IZicky.

- Kryt nasurite zpét. Musf slysitelné a citelné
zaskocit.

- K sypéni drzte cukienku na mouckovy cukr
nad peCivem apod., pfip. ji otocte nebo na ni
poklepejte.

- Teplé pecivo nechte vychladnout a vyjméte jej
z formy na peceni, nez jej posypate mouckovym
cukrem.

www.tchibo.cz/navody
www.tchibo.pl/instrukcje
www.tchibo.sk/navody
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Wazne informacje

o0 uzytkowaniu i czyszczeniu

«Produkt przeznaczony jest do dekoracji wypiekéw,
deserdw, a takze specjatéw kawowych, np. cukrem
pudrem, cynamonem, kakao lub innymi odpowie-
dnimi posypkami. Nie wolno uzywac produktu
w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem.

W celu wyczyszczenia przesiewacza do cukru
pudru, nalezy go catkowicie rozebra¢ na czesci,
jak pokazano na ilustracji po lewej stronie.
Catkowicie zsunac gdrna cze$¢ w bok, pokonujac
opor, a nastepnie ostroznie zdja¢ czes¢ Srodkowa
z dolnej. Podczas montazu nalezy postepowac
w odwrotnej kolejnosci.

- Przed pierwszym uzyciem i bezposrednio
po kazdym kolejnym nalezy doktadnie umy¢
wszystkie czesci w cieptej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilo$ci ptynu do mycia naczyn.
Wszystkie czesci nadaja sie réwniez do mycia
w zmywarce do naczyn, jednak nie nalezy uktada¢
ich bezposrednio nad elementami grzejnymi.

+ Przed ponownym ztozeniem i schowaniem pro-
duktu nalezy poczekac, az wszystkie jego czesci
catkowicie wyschna.

+W celu napetnienia przytrzymac przesiewacz do
cukru pudru tak, aby otwory byty skierowane do
gory i przesuna¢ pokrywke do oporu w kierunku
strzatki, jak pokazano na rysunku.

- Napetni¢ odpowiednia przegrédke wybrang
posypka. Maks. napetnienie:
duza przegrddka: ok. 2 tyzek stotowych
mata przegrodka: ok. 1/4 tyzeczki.

+ Ponownie nasunac¢ pokrywke. Musi sie ona
styszalnie i wyczuwalnie zatrzasnac.

« Przytrzymac przesiewacz do cukru pudru nad wy-
piekiem itp., obrdcic i w razie potrzeby popukac.

- Ciepte wypieki pozostawi¢ do ostygniecia i wyja¢
z formy przed posypaniem ich cukrem pudrem.

(K DbleZité upozornenia
na pouzivanie a Cistenie

- Vyrobok je koncipovany na dekorovanie
peciva, dezertov ale aj kdvovych Specialit
napr. praskovym cukrom, Skoricou, kakaovym
praSkom alebo inymi vhodnymi prisadami na
posypanie. Vyrobok nepouZivajte v rozpore
s (icelom poufZitia.

- Na Cistenie davkovac na praskovy cukor
kompletne rozoberte podla zobrazenia vlavo.
Vrchny diel posufite cez odpor do strany a
opatrne vytiahnite prostredny diel zo spod-
ného von. Pri zloZeni postupujte v opaénom
poradi.

«Pred prvym a ihned po kaZzdom dalSom pouZiti
umyte v3etky diely dokladne teplou vodou
a trochou prostriedku na umyvanie riadu.
VSetky diely st vhodné aj do umyvacky riadu.
Neumiestfujte ich ale priamo nad vyhrevné
tyce.

- Pred opédtovnym zloZenim vyrobku a jeho
uschovanim nechajte v3etky diely kompletne
uschnit.

- Na naplnenie drzte dévkovac na praskovy cukor
sypacimi otvormi nahor a kryt posunite podla
zobrazenia v smere $ipky aZ po odpor.

» Zodpovedajdcu priehradku napliite Zelanou
prisadou na posypanie.
Max. objem: velka priehradka cca 2 PL
mald priehradka cca 1/4 CL.

- Kryt nasufite spat. Musi sa poCutelne a citelne
zaistit.

-Na posypanie drzte ddvkovac na praskovy
cukor nad pecivom a pod., otocte ho a prip.
nafl klopkajte.

- Pred posypanim praSkovym cukrom nechajte
teplé pecivo najskor vychladndt a vyberte ho
z formy na pecenie.

(hu) Fontos tudnivaldk
a tisztitashoz és a hasznalathoz

« A termék siitemények, desszertek vagy kavé-
kiilonlegesséqgek pl. porcukorral, fahéjjal,
kakadval vagy mas szérhatd anyagokkal
torténd dekoraldsara szolgal.

- A tisztitashoz teljesen szerelje szét a porcukor-
sz0rét a balra lathatd dbra alapjan. Teljesen
tolja el a felsd részt oldalra az ellenallassal
szemben, majd dvatosan hizza le a kozépsd
részt az alsérol. Az 6sszeszerelés soran fordi-
tott sorrendben jarjon el.

- Tisztitsa meq az Gsszes részt az elsd hasznélat
el6tt és kdzvetleniil minden tovabbi hasznélat
utdn meleg vizzel és eqy kevés mosogaté-
szerrel. Az 6sszes rész mosogatdgépben is
tisztithatd, azonban ne helyezze Gket kdzvet-
lenill a flit6szalak ala.

+ Vdrja meg, amig az sszes rész teljesen meg-
szdrad, csak ezutan szerelje dssze és pakolja el
a terméket.

« A megtoltéshez tartsa a porcukorszérét a
széronyildssal felfelé, és tolja ra a fedelet az
abrdzolt médon a nyil irdnyaba az ellenalldsig.

- Toltse meg az adott rekeszt a kivant szérnivald
anyaggal.

Max. bet6ltési mennyiséq: nagy rekesz kb. 2 ek.
kis rekesz kb. 1/4 tk.

- Tolja vissza a boritdst. Hallhatéan és érezhet6-
en be kell kattannia.

- A megszérashoz tartsa a porcukorszorét a
siitemény vagy hasonl¢ folé, forditsa meg,
és ha szilkséges kissé itogesse meg.

- Miel6tt megszdrna a siiteményt, varja meg,
amig az kihdl és vegye ki a formabdl.



